CIST ONLINE

N
O
a4
o
c
&
g
5
G
@




TENTOKRAT ZIMNi CiSLO
MAGAZINU JANKOVINY

| KAVOVINY OTEVIRAME
ROZHOVOREM SE
SPOLUMAJITELEM
VACLAVEM DURDAKEM.
NEBUDE TO JEN

O REKAPITULACI ROKU
2024, ALE POBAVIME SE
TAKE O ROZPRACOVANYCH
PROJEKTECH A O TOM, JAK
BY MOHL VYPADAT PRISTI
ROK.

Na tvod bychom méli asi
shrnout, jakyg byl letosni rok
pro JANKA a Coffeespot, ze?
Muyslim si, ze ted mohu mluvit jok
za JANKA, tak i za Coffeespot.
Kdyz totiz pominu to nejdulezitéjsi,
co nds vsechny spojuje, jako je
zdravi, rodina a déti, byl tento rok
jak pro JANKA, tak pro Coffeespot
opravdu prelomovy. Podafilo se
nam dosdhnout vgznamnych
milnikd, ale i zdsadné zmenit nase

fungovani a sluzby.

Gelav Durddk, Lukas Jasenskg
-~ Foto: Lukds$ Jasensky

Co se v pribéhu roku tedy
udalo?

JANEK: Ve firmeé jsme
implementovali novy ERP

systém, ktery vgrazne ovliviuje
chod celé firmy, a takeé doslo

k rozsifeni tymu, kdy z ptvodnich
25 zaméstnancu jsme se rozrostli
na 50 stalych ¢lend. Z mnoha
nasich brigdadnikd se tak stali nasi
kolegové. Vefime, ze to vSe ma
pozitivni vliv na kvalitu nasich
sluzeb. Ted zpétné, kdyz vidim, jok

jsme schopni dorucovat zdsilky
ze dne na den, tak nechdpu, jak
ty predesle roky s nami zdkaznici
mohli vydrzet, kdy obcas cekali
tyden az dva, a za to jim patri
velké podékovani. Zdrovert mame
velkou radost, ze se ndm opét
podaril mluvici adventni kalenddr
ve spoluprdci s Lucii Vgbornou,
kterg ma velky uspéch. Letosni

téma je Arktida.

Coffeespot: Na zacdtku roku jsme
otevreli nové obchodni oddélent
s dvéma obchodnimi zdstupci.
Diky tomu se muzeme nasim
zdkaznikim vénovat vice a s vetsi
profesionalitou, a to vnimdme
jako velmi povedeny krok.

V prabéhu jara jsme pak nasli
naseho noveho hlavniho prazice
Michala Machalu. Dovolime si
fict, ze Michal patfi mezi §picku
ve svem oboru minimdlné

v Evropé. Vyhrdval v soutézich,

a kdyz ne, byl minimadlne ve
findle. Michalova odbornd praxe
je tak obrovskym pfinosem nejen
pro ndas tym, ale pro kazdého,
kdo u nds kavu koupi a vychutnd.
Letos jsme take investovali do
noveého praziciho stroje od firmy
Loring, ktery je na 70 kg kavy

a bude v nove hale. A i kdyz jeste
nefunguje, je to pro nds takovy
darek k Jeziskovi, kterg vnimdame
jako velky posun pro prazirnu.
Jen pro predstavuy, je to stroj

v hodnoté pekneého prazského

bytu.

Pro JANKA i pro Coffeespot
je dllezita jak kvalita, tak
inovace.

JANEK: Jeding, co ndm déla
vrdsky na cele, je rostouci cena
kakaovych bobu. | presto je pro
ndas nejdulezitejsi zachovani
kvality tak, abychom i naddle
meéli co nejkvalitngjsi produkty

a zmeny, které jsme s firmou

zapocali, dotdhli do konce.

Coffeespot: Nase obaly je to,

co nejprv zdkaznik uvidi. Dlouhé
roky jsme je délali krasné a hraveé,
ale tento rok jsme se je rozhodli
sjednotit do vizudlni identity.
Cilem tak je, aby naddle obaly
zustaly krdsné a hrave, ale
zdroven bylo na prvni pohled
zdkaznikovi jasné, ze se jednd

o Coffeespot. Myslim si, Zze se ndm
tato zména dari a uz se zacind
projevovat a propisovat do véech
nasich produktu.

A jak to vidite pFisti rok?

Pro JANKA i pro Coffeespot je
cilem nova ,tovarna“ na ¢okoldadu
a kavu, kterdt bere hodné casu

a prace. Pokud ale pujde vse
podle pldanu, mohli bychom pristi
sezonu uz stihnout v novych
prostordch. Stavba by mela byt
hotova v srpnu 2025 a pak uz je
to jen o tom, jak se ndm podari
prestehovat. Samozfejmeé, nez se
tak stane, musi byt kolaudace

a musi se nastavit veskere

systéemy a procesy. Kdyz ale

vidime, co dokdzou zmeny treba

v podobeé nove kanceldre nebo
skladu, vime, ze se najednou
firma muze posunout o svételny
rok dopredu. Muze to tedy
dopadnout i tak, ze si ddme
jeden tyden, behem kterého se

prestéhujeme. @

V JANKOVI ani v Coffeespotu neni
pro nds cilem prekotny rust

a super zlepseni a ndpady.
Naopak pro obé firmy je
obrovskym zdvazkem udrzovani
a zvysovani kvality, kterou mame,
a na tom pracovat. Zazili jsme
velky rust a o velky kus jsme se
posunuli dopredu. Z rodin, které
se chtély zivit podnikanim

a délat, co je bavi, jsme narostli
do takoveé velikosti, kdy

madme urcity zdvazek jak

k zameéstnancum, tak

k zdkaznikim. Tyto zdvazky pak
chceme plnit co nejkvalitngji.
Pladnem tedy je udrzet kvalitu

nasich sluzeb a jeste je zlepsSovat.

Nejen ndam v JANKOVI

a v Coffeespotu, ale i vam
zdkaznikum bych chtel hlavné
poprdt, at jsme zdravi, to vie
ostatni zvlddneme. At mdme
trochu toho $tésticka, at se mame

dobre ajsme spokojen.

Dékujeme, ze jste s ndmi.

Vaclav Durddak

spolumajitel Cokolddovny JANEK
a prazirny COFFEESPOT



Kdyz se rekne
BEAN TO BAR

cokolada

ZNAMENA TO, ZE OD SAMQ
JE TO V NASICH RUKAG
BOBU PO TABUL
KAKAOVE BOB
DOSTANQ

Z MAB

=)
R

Text: Lukas Jasensky
Foto: archiv Cokolddovny JANEK

Nez se kakaove boby dostanou

k ndm, pfimo na farmdch dochdzi
k fermentaci — nejdulezitéjsimu
procesu po sberu plodu.
Fermentace ma tfi faze, kdy

jsou kakaové boby vynddny ze
slupky a pfi vysoke teploté jsou
fermentovdny na hromadé pod
bandnovymi listy nebo v kosich.

| kdyz je to jeden z nejdulezitéjsich
procesu, my ho neovlivnhime. Je to
v rukdch farmdra a my musime

vérit. Ndsleduje suseni na pfimem

slunci, aby se zabrdnilo vzniku
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plisni pri transportu ¢i pfi dalsim
zpracovani. Jakmile jsou kakaové
boby u nds, je to v nasich rukdch,
abychom je premeénili v onu

lahodnou tabulku ¢okolady.

Takze vyhriime si rukdvy

a zacindme. Cely proces si
deldme sami, a to pékné rucne.
Od tfidéni, kdy ndm zbyde jen
ten nejCistsi zaklad zbaveny
veskerych necistot a poskozenych
kusU. Poté putuji boby do prazi¢ky.

Tam teprve zacind ta skute¢nd

kakaovd symfonie. Aby ndm
chut pekné hrala, vse se musf
perfektné sladit. Pro kazdou
odridu jind teplota i ¢as. Jen tak
rozvinou svdj chutovy potencidl
a zdroven neprijdou o cenné
ldtky. Ted uz ndm kakaove boby
sice krdsné voni, ale jsou pekne
tvrde diky sve slupce. Te se musi
kazdy bob zbavit a nadrtit.
Pomalu a $etrné. Po nadrceni ndm
zustanou nibsy, které ndsledné

meleme i nekolik dni mezi

zulovymi kameny melanzeru.

Pri vznikajicim teple se uvolnuje

i kakaove maslo a vie se zacind
propojovat, az cokoldda ziskd
svou lehkost. Pak ji nechavame
pekne uzrdat i nekolik méesicd, aby
se v ni vSe spojilo v jedinec¢ne
plnou chut a typické cokolddové
aroma. A jak ziskdme tabulku
¢cokoldady? Prozeneme ¢okoldadu
temperovacim strojem. V tomto
ndrocném procesu na dodrzeni
postupu se cokoldada ohreje na
45 °C a poté rychle zchladi

na teplotu okolo 30 °C. Spravna
temperace pomdha ¢okoladé
nejen v tuhnuti, ale diky ni ziska

i sametovy lesk, hladkou texturu
a kifupavost. Pak uz staci jen
vyklepnout a vychutnat si kousek
této lahodné cokolddy, ve které
najdete jen kakaove boby,
kakaoveé maslo, kokosovy cukr,
pripadne susené mléko nebo
mochyni. Od veganske po 100%
tabulku cokoldady. Je na vas, jakou

si vyberete.



I TENTO ROK JSME VE SPOLUPRACI'S LUCII)
VE KTEREM NAJDETE NEJEN COKORADU, AL
ROK JSME SE SPOLECNE PODIVALI KA ANTAF
TEDY OPACNA CAST SVETATCHTELIJSVE T/
V. TRADICI. LUCIE NAS NA KONCI SRPNA
NA KALENDAR PODIVAT, ALE ZA R@IEN |
CETTE BN

Text: Lukdas Jasensky
Foto: archiv Cokolddovny JANEK

A co na kalendar fika?

~Nemulzu tomu uveérit!

Zase jsme udélali mluvici
adventni kalenddr. Tentokrat
ovsem nejsme dole na jihu, tedy
v Antarktidé, ale jsme v Arktide.
Tam jsem trénovala, takze o tom
leccos vim a vasim détem budu
vypravet pribehy napriklad

o straslivém rosomakovi.

O lednim medveédovi. Jsou

tady i lumici. To vase déeti urcité
znaji. Tady v teto vzducholodi
leti Frantisek Behounek. | on je

v kalendari. Ale hlavné v tomto
kalendari je spousta skvéle

cokolady.”

Minuly rok nemohla byt Lucie

u toho, kdyz jsme kalenddre plnili
¢okoladou. Letos si to vynahradila
a nahlédla k ndm do vyroby, aby
mohla ¢okolddu pfimo z tempirky
ochutnat. Jak sama Lucie fekla.
»Tak teda musim rict, ze od
tohohle stroje se strasne spatné
odchdzi“ A prave z této cokolady
v kalenddri najdete 25 policek

s 12 rzngmi symboly. At uz
tradiéni vanocni, jako je napriklad
snehuldk nebo stromecek, tak ty,
které vam priblizi nejen Vdanoce,
ale i severni pol. Ledni medveéd,
mroz, ledova kra nebo takovc

vzducholod

Pod kazdym z 25 policek pak
najdete 2 az 3 minuty dlouhy
pribéh, ktery Lucie namluvila.
Staci, kdyz telefonem najedete na
QR kod, ktery se skrgvad v kazdéem
policku, a ten uz vds presmeéruje
na konkretni povidani. Vérime,

ze si tento kalenddr uziji jak déti,
tak dospéli pravé pri spolecnem

poslechu. A u toho si zamlsaiji.

,Ja mam takovou radost.”

A my spolecné s Lucii.

Prejeme vam krdasny adventni ¢as.



Text: Klara Mikulincova
Foto: archiv ¢okoladovny JANEK

Kdo také stoji za

JANEK

DIGITALIZACE A OPTIMALIZACE VNITROPODNIKOVYCH PROCESU JSOU KLICOVE PRO
RUST MODERNICH FIREM. BEZ VNITROPODNIKOVEHO SYSTEMU PRO SPRAVU DAT BY FIRMA
S OBRATEM 100 MILIONU KORUN FUNGOVALA JEN TEZKO. PROTO JSME SE ROZHODLI PRO
IMPLEMENTACI SYSTEMU HELIOS, KTERY JE KLICOVY PRO RIiZENi VSECH NASICH PROCESU
A SPRAVU VELKEHO MNOZSTVIi DAT OD OBJEDNAVEK PO EVIDENCI VYROBNICH OPERACI.

TENTO ROK JE TOMU 8 LET,
CO JSME SE ROZHODLI
VYRABET COKOLADU BEZ
VYMLUV

Prestoze se implementace

Vv minulém roce neobesla bez
obtizi, zacdtkem letoSniho roku
jsme zatnuli zuby a pustili se do
nastavovani systemu, kterg ndm

zjednodusuje prdci kazdy den.

Co se nam za tu dobu
podaifilo?

Napriklad vime, kde se nachdzi
kazdd skladova polozka. Kuprikladu
¢ervenou masli o Sifce 256 mm
okamzite lokalizujeme v konkretnim
skladu, regdlu a polici. Diky
efektivnimu skladovému systému

uz nehleddme veci pul dne.

Potiebujeme védét, kolik

se dnes vyrobilo a ktery
pracovnik na konkrétnim
vyrobku pracoval?

To ndm ukdize prehled vyrobnich
pfikazu a soupis odvedenych
operaci pomoci ¢tecek, do
ktergch pracovnici eviduji veskere
operace od vylévani forem,
vyklepadni, s&ckovani pres balenf

az po etiketovadni.

A co slozeni nasich vgrobkt?
Informace o tom, z jakych

surovin, materidlt a komponentd

se skladaji, najdeme v detailni

technickeé priprave vyroby.

Co se tyce finanéni stranky,
nyni mame presné udaje

o stavu skladu na dosah
ruky.

Staci moment a kontingencni
tabulka nam ukdze viechny
financni hodnoty polozek na

jednotlivgch skladech.

Za poslednich sedm mésicl jsme
udelali velky krok vpred. Systém
Helios, ktery se zprvu zdal byt
prekdzkou, se stal neocenitelngm
pomocnikem. Prestoze je stdle

co zlepsovat, myslime si, ze nase
digitalizace postupuje spravngm

smerem.

Co nas éeka dal?

Dalsim krokem je efektivnejsi
pldnovdni rozvozovych tras

pro nase fridice. Nasim cilem je
efektivni planovdni tras pro fidice,
coz usnadni naklddku i vykldadku.
Jak tento projekt pokracuje? To
se dogzvite v jarnim Cisle naseho

magazinu.

Klara Mikulincova

Od brezna 2024

Bfezen tohoto roku byl pro meé
zlomovy mesic, kdy jsem se musela
rozhodnout, jakgm smerem se
bude ubirat muj kariérni zivot.
Moznosti byly tfi. Zustat pracovat
pro agenturu Evropske komise

ve Varsave. Vrdtit se do Prahy,
kde jsem studovala, nebo zpet
na rodnou Moravu. Pokud prdve
Ctete tyto radky, tusite, jak jsem
se rozhodla. V ¢okolddovné mam
na starost ndkup a skladovy
management. Od zdfi mam na
starost i koordinaci expedice

a dalsich logistickych procesu.
Na mé prdci mé nejvice tesi, ze
mi ddva smysl. Predevsim se
jednd o logistiku, kterd je srdcovou
zdlezitosti. Od mého ndstupu se
mnoho véci zmeénilo, o cemz se

doctete v cldnku na strane 8.

Michal Smélik

4 roky

Vaska, Anetku a Vlastu zndm

jiz z pfedchozi prdce, kdy se

pri zakldddni cokolddovny stali
mymi prvnimi zdkazniky. Tenkrdt
jsem jim zgjistoval suroviny na
vyrobu cokolddovych produktu.
Po zhruba 5 letech nase
obchodni partnerstvi prerostlo

v pratelstvi a ndsledny prestup do
cokolddovny. Prvotné jsem mel
plsobit jako obchodni zdstupce
v terénu pro B2B segment.

V dobé covidu paradoxne pfi
ndrustu objedndvek se cestovani
moc nedarilo a vice jsem byl
zapotrebi na firmeé pro pripravu
firemnich objedndvek a zajisténi
jejich distribuce. Skrz rychly

rast v ndsledujicich letech jsem
se venoval priprave produktd,
objedndvek a poptdavek pro
vygrobu a prodej. A u této pozice
jsem zustal. Umoznila mi zapojit
se do nepreberného mnozstvi
projekty, diky ktergm se napriklad
mohu setkdvat se zajimavymi
lidmi.

Jitka Harnova

4 roky

V cokolddovneé jsem zacinala
brigadne pri rodicovske
dovoleng, kdy nas tady bylo

8 zamestnancu. Dlouhou dobu
jsem méla na starost kompletaci
objedndvek, co se tykd pralinek
jak pro maloobchod, tak pro
velkoobchod. K tomu ndlezela
komunikace s vgrobou, kontrola
skladovych zdsob a kontrola
kvality. Na zacatku letosniho roku
prisla nabidka na kanceldrskou
prdci, kterou jsem prijala.

Na starost mdm administraci,
zajistovani potrebnych internich
dokumentt apod. Na praci mdam
rdda jeji riznorodost a kolektiv
kolem me. Mimo kanceldr cas
travim s rodinou, prateli

a sportem.
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Pripravte si s nam
horkou cokolaé
A to hned
na 3 zpuSoby
-
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Text: Lukas Jasensky
Foto: archiv Cokolddovny JANEK

MILUJETE

KLASIKU?
Ta je genidlni sama o sobée

- ‘ - a nemusite experimentovat. Navic

je jednoduchd na pripravuy, ale

zadny puding necekejte. Klasickd
horkd cokolada je krémovd,
ale stdle tekutd — tak to mdme

nejradsi.

-

" Co budete potiebovat?
"' - 30 g horké ¢okolady od JANKA
: - 60-150 ml plnotuéného mléka
- Spetku soli
"5

- Slehacku

: [ 19
F
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l.il’*‘ Jak ji pfipravime?

1. Zahrejte mléko na mirném
plameni. Ddvejte pozor, aby

se nepfripalovalo, takze hodné
michejte.

2. Nasypte Spetku soli — ta podpofi
sladkou chut ¢cokolady.

3. Do horkého mléka nasypte
¢okoladu a pokracujte v michdni.
4. Pokud mdte slehaé¢ na mléko,
vytaste ho. Naddherne smés napenti
a pomuze s rozpoustéenim.

5. AZ bude vSechna ¢okolada
rozpustend, nalévejte. A doprejte si

taky trochu slehaéky nahoru.

o'
- »

L
S OCHLA VYMENIT STUDENE NAPOJE ZA HORKE. QZE VINI MRAZIK
SYCHRAVE DN LAKAJI K NECEMU HREJIVEMU. SICE JSME Z MORAVY" .
A SLIVOVICE ZAHREJE, ALE CO TAKHLE OSLADIT SI TO HRNKEM HORKE c";OKbLAL"f : \
D‘ RI. .

RECEPT HLEDAT NEMUSITE, PROTOZE U JANKA JSME SI PRO VAS PRIPRAVILI .rlE

i
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VIDENSKA HORKA
COKOLADA JE FAKT HUSTA.
Viden neni jen o proslulych
vanocnich trzich, ale ma jeste
jednu chutovku — vlastni horkou
cokoldadu. A ta je oproti klasice
fakt hustd. Ale taky trochu
ndrocnejsi, protoze hrozi, ze se
srazi. Peclivost pri priprave je tak

alfou a omegou této cokolady.

Co budete potiebovat?
- 170 g horkeé ¢okolady

- 300 ml plnotu¢ného mleka
- 1vajecny zloutek

- Slehacku

Jak ji pfipravime?

1. Cokolddu s mlékem dejte na
mirny plamen a poctive michejte.
Smés se nesmi varit, ale mely by
se na ni tvorit malé bublinky.

2. Nechte 3 minuty probublavat
a stdle michejte — at se vém nic
nepfipdli. Jestli jste vic na sladke,
prisypejte trochu cukru.

3. Jakmile je smés krdisné

jemnd, odstavte ji z plamene

a nechte chvilku zchladit.

4. Do misky se zloutkem zaslehejte
2 lzice smési. Vystacite si s rukou,
mixer netreba.

5. Zloutkovou smés pak pozvolna
vmichejte do zbylé ¢okolady

a vratte na mirng plamen. Ddvejte
pozor, aby se smés nevarila.
Hrozilo by zdrcnuti!

6. Po dvou minutdach stadhnéte

z plamene a servirujte. Treba

s poctivou porci slehacky.

11

NENI SNiH?

NEVADI!

Mdme bilou ¢okoldadu, a to neni
vlbec Spatné. Ta na rozdil od
snéhu zahreje, osladi, a kdyz tece,

je to radost.

Co budete potiebovat?

- 700 ml plnotu¢neho mleka

- 2 lzice cukru

- 2 lZicky vanilkoveho extraktu
(nebo zrnicka z 1 lusku prave
vanilky)

- 220 g bilgch cokolddovych pecek
- Slehacku

Jak ji pfipravime?

1. Mléko s cukrem a vanilkou dejte
na mirny plamen. Nesmi se varit,
jen bublat.

2. Do horkého mléka pridejte
¢okoladové pecky. Porad poctive
michejte, at se smés nepripaluje.
3. Béhem par minut by se mela
c¢okoldda rozpustit. Jeste chvilku
michejte, aby byla dokonale
hladkda.

4. Stahnéte ji z plamene a hura

s ni do hrnku se sleha¢kou. A hned

potom do zaludkul!

Piejeme dobrou chut!




Text: Lukdas Jasensky, Roman Dojéan
Foto: archiv Cokolddovny JANEK

Jeden den

PRIPRAVILI JSME SI PRO VAS NOVINKU V PODOBE RUBRIKY JEDEN DEN S... V Ni VAM NAPRIC
FIRMOU PREDSTAVIME NASE KOLEGY A PRIBLIZIME JEJICH PRACI. TENTO DiL JE S NASIM
EXTERNIM OBCHODNIM ZASTUPCEM ROMANEM DOJCANEM.

Ahoj Romane, mizes$ se ndm
v kratkosti predstavit?
Pochddzam zo Sale, mensieho
mesta na juhu Slovenska. Mdm 43
rokov, som zenaty a mam 1lrocnu

dcéru.

Jak ses dostal k JANKOVI

a jak dlouho tady pracujes?
Do Cokolddovne JANEK som sal
dostal tak, ze som zareagoval

na pracovnu ponuku, a pracujem
tu od juna 2023.

Jakd je tva pozice?
Som externgm obchodngm
zdstupcom Cokolddovne JANEK

pre Slovensko.

Muaze$ nam ji priblizit?

Je nééim specificka?

Mojou ulohou je komunikdcia

so slovenskymi zakaznikmi.

To znamend navstevovanie,
telefonickd a e-mailova
komunikdcia s existujucimi alebo
buddcimi partnermi. Prdca je
Specifickd v tom, ze kazdy zdkaznik
je istym spbdsobom jedinecny - ma

vlastné predstavy a poziadavky.

Jak vypada tvij den ted’

Vv sezoné?

Predvianoc¢né obdobie je
prilezitost oslovit zdkaznika

s ponukou niec¢oho vgnimocneho
a jedine¢neého. Zaujem o produkty
z Cokolddovne JANEK preto

v tomto obdobi rastie a to

si vyzaduje viac ¢asu na
zodpovedanie vietkych otdzok

a poziadaviek.

Co se tgce prdace, kde travis
nejvice ¢asu? Je to na
cestach nebo v kancelafi?
Na cestdch, travim priblizne 80 %

casu. Zvysnygch 20 % je v kanceldrrii.
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Predpokladam, ze tato
prace neni stereotypni,
nebo se pletu?

Nepleties sa. Stereotyp pri tejto
prdci nepozndm. Kazdy den je
ing — iné miestaq, iny ludia, iné

situdcie

Co se ti na praci

s ¢okoladou libi?

V prvom rade su to zdkaznici.
Neviem, ¢i je to z Cokolady,

ale majitelia prevadzok, ktoré
navstevujem, su mili, usmievavi
ludia plni energie. Potom je to
cestovanie - za jeden a pol
roka v cokolddovni som spoznal
mnozstvo krasnych miest napriec
Slovenskom. A v neposlednom
rade je to ¢okoldda - ved ¢o
moze byt krajsie ako pracovat

s cokoldadou?!

Mas néjaké motto, kterého
se v praci drzis?
Motto ani nie, skor je to snaha

ndjst vzdy riesenie.

Diky moc za rozhovor.

Text: Petr Hurda
Foto: archiv Cokolddovny JANEK

Najdete nas
vV sameéem

V SAMEM SRDCI PRAHY MEZI VACLAVSKYM A STAROMESTSKYM NAMESTIM
V ULICI HAVELSKA NALEZNETE PRODEJNU JANEK, KDE COKOLADA Z UHERSKEHO BRODU

VLADNE PEVNOU RUKOU (A NEKDY I LZICKOU).

Jakmile vstoupite, privitd vas vang, kterd vas donuti prehodnotit vdechny
diety, které jste kdy zkouseli. At uz jste milovnik horké, mlécné, nebo

bilé cokolddy, mdame pro kazdého neco — dokonce i pro ty, ktefi tvrdi,

ze cokolddu moc nemusi (ale kdo jim veri?). V prodejné si vyberete ze
Siroké nabidky, kterou zndte z e-shopu, a navic i exkluzivni produkty,
které zakoupite pouze v prazské pobocce. Napr. oblibenou pralinku

s N&plni ze slaného karamelu a pistdcii nebo origindlni ddrkovou krabicku
s motivem orloje a cokolddovygmi plackami uvnit, coz je skvely ddrek

z Wletu z hlavniho meésta. Pri prochdizkdch s predvdnocni atmosférou se
urcité zastavte pro kelimek prave horké cokolddy, kterd prijemne zahreje.
A pokud si nevite rady s ddrky (i témi firemnimi), tak verte, ze tady vzdy
neéco vyberete. Kdyz ne cokolddu, tak napt. kavu od prazirny Coffeespot.
Prazsky JANEK je misto, kde se sladke sny stavaji realitou. Nakonec
moznd odejdete s vetsim balickem, nez jste pldnovali, ale cokolddoveé
Stésti se prece nedd mefit na gramy.

TésSime se na vas!
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Celoroéni provoz pondéli az nedéle
vzdy 10-19 hod.

Havelska 21, Praha 1

Odpovedny vedouct: Petr Hurda
Tel. do prodejny: 725 906 668
E-mail: prodjenapraha@

cokoladovnajanek.cz

Najdete nds také v OC Arkdady
Pankrac kazdyg den 9-21 hod.
Na Pankrdci 86, Praha 4
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Text: Lukdas Jasensky
Foto: archiv Cokolddovny JANEK

Nez se pokochdte a zakousnete
do nasich lahodnych
cokoldadovych dobrot, musime

je nejprve vymuyslet a vyrobit.
Predstavte si prazdny papir, na
kteréem se citite jako umélec
tvorici uméelecke dilo. Pralinky
nejsou jen o chuti, ale i o vzhledu,
kteryg jim dodava jedine¢nost. Za
pralinkami, které tak radi posildme
mezi vas, stoji v JANKOVI tgm

lidi. Od ndpadu az po samotnou

pralinku. A jak to probihd?

S klesajicimi teplotami se

u nds vyroba pralinek rozjizdi
naplno. Prece jen teplo a zmény
teplot nema ¢okoldda rada.
Naopak ji svedci stald teplota
mezi 15 °C az 21 °C. Stabilné tak

v cokoladovne udrzujeme teplotu
v tomto rozmezi. Ke spravné
pracovni teploté ¢okolady nadm
pak pomdadhaji temperovaci

stroje. Ndipad na zacdtku je tak
promenén v lahodnou dobrotu,
kterou drzime mezi prsty. Pralinky
jsou takovad vyssi divei a vyrabime
je ruéné. Neékolik tisic za den.
Zacindme vylévanim formy,

kterd ma pozadovany tvar. Do ni
nalejeme cokolddu z tempirky,
chvilku poc¢kdame a prebytek

se vyleje zpet do tempirky.
ZUustane ndm tak tenka vrstva,
kterou jesté nechdame zatuhnout.
Jakmile je skordpka zatuhlg,
naplnime ji gandzi, kterd se
sklddd ze smetany a cokoldady,

ale i z ovoce, oriskl, koreni
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nebo alkoholu. Jedinyg zpusob

konzervace je pak pasterizace.
Proto maji pralinky v prameéru
zivotnost 3 mésice. Opéet chvili
pockdme, abychom pralinky
mohli zavickovat. Na formu
nalejeme ¢okoladu a cukrdrskou
stérkou setfeme. Pak uz jen staci
vyklepnout. Jak ale vzniknou
barevné pralinky? Muzeme je
obarvit do véemoznych odstinl
inspirovanych pravé napriklad
Vdanocemi. K tomu pouzivame
pfirodni barviva s kakaovgm
maslem a pralinky budto barvime
na samotny zaver treba za
pomoci airbrushe, nebo hned

na zacdtku za pomoci stétecku.
Tak ted uz vite, jak na pralinky od
JANKA. @&



Text: Lukdas Jasensky
Foto: archiv Cokolddovny JANEK

V nasem minuléem a vlastné

prvnim &isle magazinu jste

se mohli dozvedét o tom, ze
pldnujeme stavbu tovdrny ne na
sny, ale na ¢okoldadu a kavu. Nebo
taky moznd sny? Protoze pro nds
je tohle jeden velky sen.

Pokud nds ale sledujete bedlive,
mohli jste zaregistrovat, ze tento
sen pldnujeme uz nejaky ten
pdtek. Plany na papirfe se zacinaji
menit ve skutecnost

a nekolik let snéeni, dren,
pldnovdni a pripravovdni se
koncentrovalo do pdatku

6. 9. 2024, kdy jsme slavnostne

COKOLADOVNA JANEK A PRAZIRNA COFFEESPOT

POD JEDNOU STRECHOU

zahdjili stavbu. Snili jsme totiz

o tom, ze jednoho dne budeme
ve svych, a ne prongjatych
prostorech. Abychom meéli co
nejlepsi podminky pro vyrobu,
zameéstnance i nds samotne.
Zdroven je to pro nds obrovsky
zdvazek, kterg vnimdme jako
takovou zivotni (generacni)
investici. O to ale mdme vetsi
dlavod se neustdle snazit
posouvat dopredu a delat
cokoldadu a kavu nejlépe, jak
umime. Cilem neni jen ,bardk’,
ale pulzujici misto, na které se
budou radi vracet nasi zdkaznici
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a pratelé i s celou rodinou, kdy
stravi prijemny ¢as s dobrou kévou
a cokolddou.

Stavbu provadi mistni firma 3VaH
a drive zanedbany pozemek se
promenil ve stavenisté. Nejprve
se musel pozemek srovnat

a velkd vrtaci souprava zacala
vrtat piloty. Uz ted se tesSime,

az vdm na jare budeme moct
poodhalit, kam jsme se zase za
téch pdr mésict posunuli. Do

té doby budeme posun stavby
sdilet prostrednictvim ¢asosbérne

kamery.



Text: Jifi Mahr
Foto: archiv Jifiho Mahra

Text: Jifi Mahr
Foto: archiv Coffeespotu
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Pribéh svétle prazené kavy z Indonésie

NASE EDICE WHITE BEAN JE ZAMERENA NA SVETLEJI PRAZENE KAVY, KTERE PRIMARNE
DOPORUCUJEME NA ALTERNATIVNI PRIPRAVY. NICMENE, JEDNA SE O TZV. OMNI ROAST,
COZ ZNAMENA, ZE VETSINA Z NICH VAM BUDE SKVELE FUNGOVAT | NA ESPRESSU.

V COFFEESPOTU SE STALE VICE ZAMERUJEME NA VYBER KAV S NETRADICNIM ZPUSOBEM
ZPRACOVANI, KTERE PRINASEJi OPRAVDU UNIKATNi CHUTOVE ZAZITKY. A PRAVE ZDE
VSTUPUJE DO HRY NASE SPOLUPRACE S FARMARI Z INDONESIE.

Cofteespot na

PO NEKOLIKA DLOUHYCH LETECH JSME SE JAKO COFFEESPOT KONECNE
VRATILI NA PRAGUE COFFEE FESTIVAL. A ZE TO BYLA JiZDA, PRATELE!
BYLO FASCINUJICI SLEDOVAT, JAK SE ZA POSLEDNi ROKY POSUNUL

TRH S KAVOU. NA FESTIVALU JSME SE PREZENTOVALI V SOBOTU

NA ESPRESSO BARU A V NEDELI NA BREW BARU. PO JEHO SKONCENI
JSME VSICHNI ZARILI STESTIM.

Spousta praziren ted sdzi na novy
trend v podobé levnéjsi kavy,
aby uspokojila Siroké publikum.
Nekteré to i verejne rikaji. Tomu
my zcela rozumime, je to nase
politika od samotného zacdatku.
Ale my jsme se v poslednich
mésicich vydali i trochu jinou
cestou. Jasng, stdle nabizime
cenove dostupneé varianty. Ale
zdroven jsme se rozhodli zamérit
vice na kvalitu, kterou postupnée

zveddme o uroven vys.

A prdvé na festivalu jsme tohle
mohli naplno ukdzat. Espresso
bar jsme ovladli nasi Indonésii
Agropuro (zpracovdni karbonickd
macerace), kterd pritdhla spoustu
zveédavcy, a nakonec ndm
zajistila neustdlou frontu. Z reakcei
lidi jsme meéli obrovskou radost.
Casto byly nejen pozitivni, ale

i prekvapeneé - to, jak moc jim
nase kdava chutnala, pro nds bylo

tou nejlepsi odmenou.

Na filtrech jsme pak prezentovali
kdvu z fady White Bean, kterou si
nadsenci do alternativnich priprav

opravdu uzili. Bylo nadherné

sledovat, jak se lidé vraceli pro
dalsi ochutnavky a diskutovali

s Nndmi o chutich, které objevovali.
A pro nds bylo skvelg, ze jsme
mohli Sirsi verejnost sezndamit

s progresem, ktery jsme za

posledni dobu udélali.

Ted vime, ze smér, ktergm jsme
se vydali - tedy jit do hloubky

s kvalitou — zacind prindset své
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ovoce. Dulezité pro nds je, ze jsme
lidem ukazali, ze kvalita
a dostupnost muizou jit ruku

Vv ruce.

Prague Coffee Festival nam dal
perfektni platformu, kde jsme se
mohli ukazat v plné sile, a ja uz

se nemuzu dockat, az budeme
tyhle zdzitky prendset i do nasich

kavdren, firem a na e-shop.

Jednim z klenotl této edice je
kdava Bang Eddi Fruit Enzyme
Infused, kterou pro nds pripravuji
farmdri na severu Sumatry. Tato

kdva je zpracovand metodou

Anaerobic Strawberry Infused, coz

je fermentace, pri niz jsou kavovda
zrna nalozena spolu s Cerstvgmi

jahodami. Tento proces probihd

Vv uzavrenéem prostoru bez pfistupu

kysliku. To podporuje rozvoj
komplexnich chuti a intenzivnich

aromat.

Vygsledkem je kdva s vgraznou
sladkosti, jemnymi tény jahod,
¢erveného ovoce a nddechem
&okolady. Jeji chut je plna

a stavnatd, coz z ni &ini idedlni
volbu jak pro milovniky filtry,
tak pro ty, ktefi si radi dopreji
netradicni (v tomto pripadé radi

fikdme funky) espresso.

A jak se na samotnou kdavu

divd nd$ hlavni prazi¢ Michal
Machala? ,Kdva je zpracovdana
experimentalné. Presnégji infused
metodou za pomoci jahodovych
enzymu. Predtim ale byla klasicky

promyta, jak je zvykem u washed

Zpracovani. V chuti je to jahodovd

exploze a diky tomu, ze byla
promytaq, tak je svezi a hodné
Sistd v dochuti. Zadny extrémni
ferment, ale prijemné jahodove

pohlazeni.”
Vérime, ze tyto speciality skvéle

zapadaji do naseho portfolia kdv

White Bean. Bavi nds posouvat
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hranice a obohacovat vas
kazdodenni zdzitek z piti kavy.
White Bean ukazuje fascinujici
a rozmanity svet kavoveho
zpracovani. Prijdte k nam do
prazirny Coffeespot nebo
navstivte web coffeespot.cz

a objevte vSsechny nase skvelé
kdvy z edice White Bean.



Text: Lukds Jasensky, Simona Kfivankova
Foto: archiv Simony Kfivankové

o triatlonu

JMENUJI SE SIMONA KRIVANKOVA A OD MLADI SE VENUJI SPORTU. NA VYSOKE
SKOLE JSEM SE DiKY MANZELOVI NAHODOU DOSTALA K TRIATLONU (PUVODNE
ATLETIKA — TROJSKOK, SPRINTY). TRIATLON SE STAL NASi VASNIi A ZPUSOBEM,
JAK KOMPENZOVAT SEZENI PRI STUDIU A PRACI. MAME DVE DETI (DCERA 10 LET,
SYN 1ROK). TRIATLON JE NASIM NEJVETSIM KONICKEM A CASOVYM ZROUTEM.
SPECIALIZUJI SE NA DLOUHE (3,8 KM PLAVAN!I, 180 KM CYKLISTIKA, 42 KM BEH)
A STREDNI TRIATLONY (1,9 KM PLAVANI, 90 KM CYKLISTIKA, 21 KM BEH).
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Simono, pied rokem se vam
narodil chlapeéek. Zpétné
gratulujeme. Jaké byly
plany na letosni sezonu?
Pfece jen navrat po porodu
neni tplné lehky.

Ano, je to tak. Plany na letosni
sezonu zahrnovaly navrat

k zdvodéni, s cilem albsolvovat
Cesky pohdr v dlouhém triatlonu
aidedlné i zadvody v zahranici.
Jak pisete, neni to jednoduché

a tézko se planuje. Dlouhy triatlon
je Casove i fyzicky ndrocny, coz
ndavrat komplikuje. Méla jsem uz
zkusenosti z ,ndvratu” po dceri,
ale to bylo pred deviti lety. Tehdy
jsme meéli jedno dité, a nyni je vek
jing. Beéhem nekomplikovaného
tehotenstvi jsem mohla sportovat
az témeér do porodu; jesté tyden
pred porodem jsem si zaklusala.
O sportovdni v téhotenstvi

jsem psala blog (IG ucet
s.krivankova2018). Verim, ze aktivni
téhotenstvi usnadnilo ndvrat do

formy.

Sdam jsem se vrcholové
triatlonu vénoval, a tak vim,

jak jsou zavodni sezony
dlouhé, mate ted uz ten
zaslouzeny odpocéinek? Kdy
zase vlitnete do pfipravy?
Rozhovor pisu tésne po ukonceni
sezony. Nakonec se mi zadarilo
Cesky pohdr v dlouhém triatlonu
vyhrdt. (Stala se mistryni CR ve
strednim triatlonu a vicemistryni
v dlouhém triatlonu, ETU
mistrovstvi Evropy v dlouhéem
triatlonu v Almere jsem dokoncila
na 12. miste. Zaver sezony jsem
pak okorenila top 10 — konkrétne
9. misto v kvalitné obsazené
konkurenci na lronmanu

v Barceloné.) Sezona byla tedy
nakonec i lehce nad ocekavani
Uspesnd. Hlavne meé potésilo, ze
jsem se dokdzala ke konci sezony

vrditit na droven pred porodem.

Vzpomenete si na sviij
prvni zdvod v triatlonu? Byl
to ten moment, kdy jste si
fekla, Ze tohle je ten sport,
kterému se chcete naplno
vénovat? Predpokladam,
Ze to ironmanské distance
nebyly. Jak jste zaéinala?
Presnée tak, ironmanské distance
prisly po nékolika letech
zAvodeni ve sprintech a stfrednich
triatlonech. Prvni zdvod jsem
absolvovala v prvaku na vysoke
Skole. Triatlon mé zaujal diky
kombinaci tfi sportd, prestoze
jsem predtim zddny vytrvalostni

sport nedélala. Prvni lronman

jsme s manzelem absolvovali

v roce 2012 v rakouskem
Klagenfurtu, kde jsme této
zavislosti jmenem Ironman
propadli. Triatlon zdvodim v profi
kategorii, ale behem trénovani
jsem bud pracovala, nebo byla
na materskeé dovolené.

Tento rok je to pro vas jiz
xta sezona, kde v sobé
hledate ten motor stdle do
toho Slapat naplno? Ptam
se, protoze skloubit rodinu
s profesionalnim sportem je
naroéna disciplina sama

o sobé. Jak je to u vas?
Zazila jste i chvile, kdy jste
s tim chtéla seknout?

Je to rok od roku ndro¢nejsi.
Dcera uz sportuje a zavodi,
takze musime kombinovat

i jeji aktivity. Obcas je to boj;
vysiluje nds to, ale zdroven
nabiji. Bez prarodicy, ktefi nam
pomdhaji béhem dlouhych
tréninkd a zavodu, bychom to
nedokdzali skloubit. Dnes jsou
velkou pomoci trenazéry (cyklo/
bézecké) a sportovni voziky, které
umoznuji trénink indoor nebo se
sportovnim vozikem bez nutnosti
hlidani. Neni to vzdy idedlni, ale

lepsi nez nic. @

Je néjaky vysledek, kterého
si cenite nejvice?
Mdm za sebou mnoho uspéchu,

at uz ve svétové sérii lronman,
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Challenge Family nebo umisténi

v top 10 na mistrovstvi Evropy

a sveéta pod hlavickou ITU. Mezi
nimi je druhé a treti misto Ironman
Malaysia, druhé misto na ETU
mistrovstvi Evropy v Poznani,
druhé misto Challenge Venice

a Regensburg, nékolik top 10

v sérii ronman a Ironman 70.3

a druhé misto na extréemnim
triatlonu Israman. Také mdm fadu
titultt MCR ve stfednim a dlouhém
triatlonu. Nejvic si vSak vézim
toho, ze jsem za 15 let v triatlonu
zUstala zdravd. Dokoncila jsem

43 ironmand, kolem 100 strednich

triatlond a spoustu sprintu.

Kromé triatlonu

a samoziejmé rodiny se
vénujete jesté nééemu
dalsimu?

Jak uz jsem zminila vyse, krome
obdobi materske dovolené
chodim normdlné do prdce (po
narozeni dcery na zkraceny
avazek), pracuji v IT jako 2nd level
support. Také mdm pdr svérencu,
ktergm pomdhdm plnit jejich

triatlonove sny.

Nechate nds pro predstavu
nahlédnout alesponi trochu
do toho, jak vypada vas
bézny tréninkovy den?

Je néjaka disciplina tou

vasi nejoblibenéjsi

a naopak jaka je ta nejméné
oblibena?



Kazdy denje jing v zdvislosti na
tom, kterou disciplinu ten den
trénuji. Také zdlezi, jakd je faze
sezony, a tim pdadem, jak jsou
tréninkove jednotky dlouhé. Mam
bud dva kratsi tréeninky denné
(kdyz syn spi nebo je ve voziku),
nebo jeden delsi, na ktery je
domluveno hliddni. Napfriklad
dopoledne hodina vytrvalosti
béhu s vozikem, odpoledne
Useky na trenazeru nebo dlouhy
beézecky tréenink 2-2,5 hodiny. Na
jare a v léte pak o vikendu dlouhy
cyklisticky trénink 3-5 hodin.
Nekolikrat tydné posiluji (20-40
min.), coz vétsinou zvldddam

i se synem kolem sebe. @
Nejoblibenegjsi disciplinou je béh,

ale bavi mé i kolo a plavdni.

| kdyz je triatlon v podstaté
individualni sport, kdo
vam v ném pomaha? Mate
trenéra, nebo jste soucdsti
néjaké tréninkové skupiny?
V minulosti jsem nékolik trenérd
meéla, od roku 2014 me trénuje
kamardd Michal Urbdnek. | letos

jsem s nim tréninky konzultovala.

Jak nejradéji travite
spoleény éas s rodinou?
Je to sportem? o

Je to predevsim sportem

(v éteivzimé) avylety, které si
radi spojujeme v radmci cest na
zavod (napt. do zoo). Také radi

zahradnicime, v léte grilujeme...

Co vam v tomto roce
udélalo nejvétsi radost?

Nejvetsi radost mi udélalo, ze jsme

ten rok zvladli vSichni ve zdravi. To
ndm umoznilo délat, co nds bavi.
Jsem rada, Ze jsem se nakonec
postavila na start tolika zavodd,

a take, ze jsme opét spolecné
cestovali s celou rodinou. Byl to

ndaro¢ny, ale pekny rok.

Mate uz plany na
nadchazejici sezonu?
MuzZete ndm je prozradit,
nebo nds nechate
prekvapit?

Pladny na dalsi sezonu uz trochu
madm, ale zatim si je necham

s dovolenim pro sebe. &)
Na zavér jedna zaludna

otazka. < Pro¢ kava
z Coffeespotu?
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Jako vetsina cyklistl a triatlett

i my milujeme kavu, kterd je
soucdsti naseho kazdodenniho
zivota. Spolupracuji s Coffeespotem
jiz nékolik let a libi se mi, ze

je to rodinnad firma, kterd zije
podobnygmi hodnotami jako my,

i kdyz s odliSnou vasni — vgrobou
kvalitni kavy. Je obdivuhodne,
jak z malé prazirny vybudovali
vgznamnou firmu na nasem trhu.
Méla jsem velkou radost

z limitované edice kdvy,

kterou mi uprazili k mgm

40. narozenindm.

Dékuji za rozhovor

a pfejeme vam jen vse
dobré a v nasledujici sezoné
mnoho zdvodu odjetych
podle predstav.

Text: Jifi Mahr
Foto: archiv Coffeespotu

Kava Coffeespotido

MAME TIP PRO VSECHNY, KDO PROVOZUJi KAVARNU, BISTRO

NEBO CUKRARNU A HLEDAJI RADOSTNOU SPOLUPRACI.
V COFFEESPOTU SE NEJEDNA JEN O VYBORNOU KAVU - | KDYZ TO JE ZAKLAD.
NABIZIME SIROKOU SKALU ZRNKOVYCH KAV, KTERE USPOKOJi KAZDEHO

v s

@y

[ASDDA

v v s

- OD KLASICKEHO ESPRESSA S CHUTi COKOLADY A ORIiSKU PO SVEZi,
OVOCNEJSI VARIANTY S LEHKOU ACIDITOU. NASE SPOLUPRACE JE VYJIMECNA TiM,
JAK SE O SVE PARTNERY STARAME.
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Vzdy jsme chtéli byt vic nez jen
dodavatel. Chceme byt partdci,
na které se muzete spolehnout. Ke
kazdeé kavarné tak pristupujeme

individudlné. Potfebujete pomoc

s baristickgmi dovednostmi? Radi

prijdeme a provedeme kurz primo
ve vasi kavarne. Cheete ochutnat
nove kavy? Usporaddme cupping

nebo vds vezmeme na exkurzi
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do nasi prazirny — coz je skvely

zdzitek pro cely tgm.

Na pravidelngch navstévach se
rddi podivame, jak se vam dari,
a vytvorime foto report, ktery
sdilime na nasich socidlnich
sitich. To je pfijemnd vzpruha pro
propagaci vasi kavdrny. Pokud
potrebujete pomoc s provozem,
nas specialista Jifi Mahr, zkuseny
v oblasti vedeni kavdren, je vam
k dispozici a rad predd sve

know-how.

,Za svgmi zakazniky jezdim moc
rad. Bavi meé sledovat jejich
progres a to, jak se jejich podnikdm
dari. Nekdy v podnicich predam
své rady a postrehy, samozrejmé
kdyz je o to zdjem (smich), jindy si
zase U kavy jen popovidame

a utuzime vztahy. A to je prave na

té praci to krasng,” fika Jirka.

A jak s ndmi spolupracovat? Je to
jednoduché. Stac¢i napsat Jirkovi
e-mail na mahr@coffeespot.cz
nebo zavolat na 739 661 020

a o zbytek se postardme.

Tésime se na nove spoluprdce.



PRAZIRNA KAVY
COFFEESPOT
PREJE SVYM

ZAMESTNANCUM
V ROCE 2025
MNOHO USPECHU,
SPOKOJENOSTI
A RADOSTI
V PRACOVNIM
| OSOBNIM ZIVOTE.

Michaela Budinova

3 roky

Jak jsem se dostala do
Coffeespotu? Byla to ndhoda.
Kdyz jsme odjizdéli na letiste a jeli
okolo, prohldsila jsem, ze by se

mi takovd prdce libila. Nevdahala
jsem a napsala ted uz me dobré
kamaradce a kolegyni, jestli
ndhodou nekoho nehledaiji, a jak
uz osud dal, hned po dovolené
jsem Sla na pohovor. Pracuiji jako
baristka. Pripravuji kavove ndpoje
a staradm se o zdkazniky, kteri

k nam prijdou. Bavi mé prdace

s lidmi, i kdyz je nékdy narocnd.
Odmeénou pak je, kdyz k ndm lidé
chodi nejen za kavou, ale i za
ndami. Mimo prdci se venuji roding,
prateldm a ucim se znovu hrdt na
kytaru, kdyz mi teda nepraskne
struna. Rada cestuji a pozndvdm
nova mista nejen v zahranici, ale

i unds v Cesku.

Text: Lukas Jasensky
Foto: archiv Coffeespotu

Kdo také stoji za

Jifi Mahr

1rok

Md pozice v Coffeespotu je
specialista prodeje. Staradm se

o kavdrny, bistra a cukrdrny.
Snazim se rozsifit portfolio nasich
zdkaznikl a zdroven pecuji o ty
stavajici. Po kavarndach ¢asto
deldm baristické tréninky nebo
preddvam své know-how tam,
kde je o to zdjem. Do toho pisu
texty na web a pomdahdm

rozsifit povedomi znacky v online
sveté. Bavi me, ze je prdce
rdznorodd. Jsem clovek, ktery
miluje a potrebuje zméeny, a to
tady je. Zaroven jsou ale jasne
pojmenovaneé cile, ktergch
chceme dosdhnout, a vize, kam
mdme smefovat. Citim se byt
nedilnou soucdsti tohoto procesu,
coz je super. Citim se tak byt stale
motivovany, a to je pro mé zdklad.
VeétSinu ¢asu pracuji v terénu, ale
za kolegy do prazirny se vzdy
moc tesim. Ve volnygch chvilich se
pak venuji roding, nasim zviratam,
sportu a cestovani. Mam rad
rychlou jizdu v aute, ale taky rad
chodim pésky. Mgm highlightem
je zatim iran. A taky miluji kévu.
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TENTO ROK JE TOMU
13 LET, CO JSME SE
ROZHODLI PRAZIT
VYBEROVOU KAVU

Vérka

2 roky

Nez jsem zacala pracovat

v Coffeespotu, byla jsem ve
firmeé, kterd vyrdbela a doddavala
produkty do potravindrstvi.

Po skonceni firmy bylo jasne,

ze chcei v potravindrstvi
pokracovat. Co muze byt lepsi,
lahodnéjsi a vonavejsi nez
potravina — kdava. Kazdé rdano,
kdyz prichdzim do prace, me
Vvitd nddhernd vane kavy, kterd
se Siff od prazicky. V Coffeespotu
madm na starost administrativu,
podklady pro ucetni, objedndvky
zbozi a brigadniky. Nejdulezitéjsi
je vSak e-shop a kontakt s lidmi.
To mé naplriuje nejvic. Rada
sportuji. V zimé jsou to bézky

a v été cyklistika. Takeé jezdim
radda autem, pecuji o zahradu, ¢tu

a venuji se floristice.

Text: Jifi Mahr
Foto: archiv Coffeespot
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POKUD LETOS HLEDATE
NECO, CO DODA VASIM
VANOCUM HREJIVY POCIT,
NASE VANOCNI SMES 2024
JE PRESNE TO, CO BY VAM
NEMELO CHYBET. TATO
KAVA ZAHREJE NEJEN TELO,
ALE | DUSI, AT UZ SI

JI VYCHUTNATE

U STROMECKU RANO,
NEBO ODPOLEDNE

S PRATELI A RODINOU.
KAZDY DOUSEK NESE
ATMOSFERU SVATKU

- JE PLNA SLADKYCH TONU
COKOLADY, SUSENEHO
OVOCE A MARCIPANU,

TAK JAK TO O VANOCICH
MAME RADI.

Vanocni smes je nasi uz

11. edici a tento rok je slozena

z vybeérovych zrn z Brazilie,
Hondurasu a Mexika, které jsou
dokonale vyvazeneé tak, aby vas
kazdy Sdlek prenesl do sveta
zimni pohody. Neni to ale

jen o chuti - tato kdva ma

i prijemnée krémove telo, ktere

z ni déld skvelou volbu jak na filtr,
tak i na espresso. Letos si navic
kavu muzete mimo standardni
2509 baleni poridit i v kilovych
obalech.

,Smés je chutové velmi prijemné
vybalancovand s plngm

a hutngm télem. Kombinaci
Brazilie, Hondurasu a Mexika

zazijete pravé latinskoamerické
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Vanoce (smich),” Fik& ke kave
ndas hlavni prazi¢c Michal
Machala.

Jednoduse receno, Vanoéni
smés 2024 je kdva s dusi. At uz
ji koupite jako ddrek, nebo siji
nechdte pro sebe, z kazdého
vdanocniho setkdani udela neco
vyjimecneho. Navic krasne voni
a uz jeji pfiprava doma vam

vykouzli usmev na tvari.

Pokud chcete mit letos opravdu
dokonalé Vdnoce, doporucuji
vyzkouset tuto smes. Tato kdva
vds zaruc¢ene naladi na svatecni
vlnu a stane se soucdsti vasich

vdnocnich ritudlu.



Text: Lukas Jasensky
Foto: archiv Lukase Jasenského
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Coffeespotu obrazem? L)l L

POJDME SE PODIVAT NA FOTKY Z TETO UZASNE AKCE, KTERA SE POVEDLA DIKY VAM,
NAVSTEVNIKUM. VICE NEZ 1000 LIDIi, KTERI SE K NAM DO COFFEESPOTU DOSTALI

V SOBOTU 21. 9., NAS OPRAVDU PREKVAPILO, A ZA TO MOC DEKUJEME. PRI TE PRILEZITOSTI
NECHYBELA NASE VYROCNI KAVA ,13 LET COFFEESPOT*,

Oslavu jsme odstartovali rano. Po cely den k ndm lidé mohli zavitat nejen
na salek kavy, ale i na pizzu od Narcis Ritual, chleba se Skvarkovkou,
domdci buchty, JaroSovske pivo nebo si opéct Spekdcky pred nasi
prazirnou. Pocasi ndm pradlo. Aby se ndavstéevnici dozvedéli vice

o0 nasem provozu, kazde dvé hodiny probihala komentovand prohlidka
prazirny, o kterou byl velky zdjem. Soucdsti prohlidky byla fizend
ochutndavka kay, véetne nasich novinek. Snazili jsme se vytvorit
nezapomenutelny zdzitek pro milovniky kavy. Vzdy je na ¢em pracovat
a co zlepSovat, ale kdybyste se nds pred 13 lety zeptal, jaky je cil, tak
prave tato oslava by byla odpovedi. Dekujeme vsem a tésSime se na

oslavu 14. narozenin, tfreba v novych prostorech.
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Text: Lukds Jasensky, Damian Macek
Foto: archiv Coffeespotu

Jeden den

PRIPRAVILI JSME SI PRO VAS NOVINKU V PODOBE RUBRIKY JEDEN DEN S...
V Ni VAM NAPRIC FIRMOU PREDSTAVIME NASE KOLEGY A PRIBLIZIME JEJICH PRACI.
TENTO DIL JE S NASIM OBCHODNIM ZASTUPCEM DAMIANEM MACKEM.
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Ahoj Damiane, mizes se
nam v kratkosti predstavit?
Odmalicka meé bavi osobni vyzvy,
pohyb a adrenalin. Snazim se
vyzkouset vse, co je moznée

i nemozne. Mam rdd cestovani,
objevovdni novych mist, ale
zdroven nevyhleddavdam ruch

a moc lidi na jednom miste.

A porad chei a musim néco déelat.

Jak ses dostal do
Coffeespotu a jak dlouho
tady pracujes?

Dnes rdno autem. @ Ale ne, do
Coffeespotu jsem se dostal z nasi
cokoldadovny, ve které jsem léta
pusobil brigddne. Papirové jsem

oficidlné zameéestnancem rok.

Jakd je tva pozice?

Md pozice ve firmé spocivd

V rozsirovani nasi site
velkoobchodnich odbératelu.
Nejen firem, ale také obchudkd
a prodejen, kde si nds lidé mohou

koupit.

Maze$ nam ji priblizit?

Je nééim specificka?

Kazdd ¢innost ma sva specifika.

U mé prdce je to casovd flexibilita
- nejsem vdzany na pevnou
pracovni dobu a mohu pracovat
kdykoliv. Rad komunikuji se
zdkazniky o vikendech nebo

Vv noci, a dobre se mi déeld i pred
Ci po klasickeé pracovni dobé, coz

jinde obvykle neni mozné.

Jak vypada tviij den ted’

Vv sezoné?

Den je odlisSny hlavné mnozstvim
prdce na pocitaci vuci zbytku
roku. Komunikuji slozitéjsi

a rozsdhlejsi zakdazky, razné
personalizace baleni a kompletl
a podobné. Tudiz kazdy den je
potreba vénovat vice ¢asu jinému
projektu. Travim vice ¢asu za

pocitacem nez na cestdach.

Co se tyce prdace, kde
travis nejvice ¢asu? Je

to na cestach, nebo

v kancelaFi?

Den ode dne je jing. Snazim se si
dny maximalne planovat, abych
netrdvil pul dne v kanceldri

a pul dne na cestdch, ale idedlné
bud naplno v kanceldri, anebo
naplno v aute. Zakazniky mame
takrka vsude. Vzdy je kde si udelat
zastavku a nerad spécham do
kanclu na Ukor zdkaznikd, které

jesté mohu navstivit fyzicky.

Predpokladam, ze tato
prace neni stereotypni,
nebo se pletu?

Tvyj predpoklad je spravny, Lukdsi.
Nds team neni obrovsky, tudiz
obc¢as vymenim auto a zidli za
aku Sroubovdk ¢i kavovar

a déldm jinou ¢innost. Mimo
préveé vygpomoc s chodem firmy
po hardware strance je to obcas
tfeba akce za kavovarem.

A vyhovuje mi to tak.
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Co se ti na praci
v Coffeespotu libi?
Ze délame kvalitni produkt. At

uz beze me, nebo se mnou prazil
Coffeespot vzdy vgbeérova zrnka,
a to je pro mé zdaklad. Stejne jako
v Cokolddovné JANEK, kde je
poctivd a ruéni vygroba. Mdam rad,
kdyz je za dangmi produkty prave
i tato stranka véci. Nemohl bych
pracovat tam, kde bych se za
produkt nemohl postavit i mimo
prdci. Uz jako brigadnik jsem se za
nase produkty postavil, a tak to
zUstane. Nase firmy jsou pro me

srdcovkou.

Jak dlouho ti trvalo, nez ses
ji naugil?

Moje prdce neni o manudlni
zrucnosti, ale o pristupu k veéci

a schopnostech jednat

a vyjednat. Osobné si myslim, ze
se obchod uci ¢lovek cely zivot

a ve vysledku obchoduje vsude,
jen to nevnimd. Takze abych

odpovedeél, pordad se ucim.

Mas néjaké motto, kterého
se v praci drzi§?

Nejen v prdci se drzim toho, ze
kontakty a informace jsou to
nejcennejsi. Samozrejme zdravi,
rodina atd. take, ale vérfim, ze

pointa zustava.

Diky moc za rozhovor.
Také dékuiji!



CO PRIPRAVUJEME?
Velikonoéni
c¢okoladove
vajicko

ZE BY DRUHE VELIKONOCE S TIMTO VELKYM
COKOLADOVYM VAJICKEM? JE NAPLNENE
KARAMELEM NEBO NUGATEM A PobA E
CERSTVE UPRAZENYMI PISTACIEMI NEBC
LISKOVYMI ORECHY. CHUT COKOLADY,
ORISKU A KARAMELU V JEDNOM KOU
KRUPNE A V PUSE SE VAM ROZPLYNE.

O JARNICH PRODUKTECH SE DOCTETE

V PRIPRAVOVANEM JARNIM CISLE.

C)dmocni
e

N v
s C fee.sbotem - e O corrashe

HOD JAR'A’S NASI LIMITOVANOU EDICI
VELIKONOCNI KAVY UPRAZENE PRIMO PRO TOHLE OBDOBI
VELIKONOCNI ATMOSFERA V KAZDEM SALKU KAVY. VICE :;h
O TETO KAVOVE SMESI DOCTETE V JARNIM CISLE.
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KRASNE VANOCE!
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